
 

(1) Glutenhaltiges Getreide (2) Krebstiere (3) Eier (4) Fisch (5) Erdnüsse 
(6) Soja (7) Milch und Milchprodukte (8) Schalenfrüchte (9) Sellerie 

 (10) Senf (11) Sesamsamen (12) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l (13) Lupinen (14) Weichtiere 
 

 

 

Kleine Speisekarte 

 

Die Vorspeisen  

 

Gegrillte Jakobsmuschel mit Kartoffelrahm,  

Speckchip und Schnittlauch 
(7,14) 

     10,50 € 

 

Die Suppen  

 

Kürbissuppe mit Ziegenkäsecrumble 

 und Kresse 
(7) 

9,50 € 
 

Wild-Consommé mit  

Gemüse und Kräutern 
(9) 

11,50 € 

 

 Vegetarisches  

 

 

Winterlicher Gemüsestrudel 

mit Bergkäse und Apfel-Balsamico-Glace 
(1,3,7,8,9,10) 

19,00 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

(1) Glutenhaltiges Getreide (2) Krebstiere (3) Eier (4) Fisch (5) Erdnüsse 
(6) Soja (7) Milch und Milchprodukte (8) Schalenfrüchte (9) Sellerie 

 (10) Senf (11) Sesamsamen (12) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l (13) Lupinen (14) Weichtiere 
 

 

 
 
 

Kleine Speisekarte 

 

 Hauptgänge  

 

Bauernente mit Rotkohl, Grünkohl, 

 Klöße und Kartoffeln 
(7,9,12)  

 

 Hauptgericht  28,00 € 
 

Roulade vom Rind mit Kürbispüree 

 und wildem Brokkoli 
(7,9,10,12)  

 

 Hauptgericht  24,00 € 

 

Nachspeisen  

Variation vom Parkapfel mit Vanillecreme 

(Mousse, Chip, Püree und Glace)   
(3,7,8)  

  10,50 € 
 

 

Eis von Rote Bete und Kürbis  

mit Biskuit und Kürbisragout 
(1,3,7,8)  

 

  9,50 € 
 

Regionaler Käse 

 mit Nussbrot und Chutney 
(7,8,10)  

 

  12,00 € 


